Mediterranes Panini

mit Grillgemuse und Feta

Q Panini aufbacken, abkUhlen lassen und aufschneiden.

schen, halbieren, entkernen und
in Streifen schneiden. AnschlieBend im vorgeheizten

Backofen ca. 10 Minuten rosten, bis die Haut beginnt
Blasen zu werfen. Dann aus dem Ofen nehmen und die

Fur 10 Panini:

10 rustikale Panini mit
Krautern der Provence, Art. 901
500 g Feta, zerkriimelt

2 gelbe paprikaschoten

© Die Paprikaschoten wa

2 rote Pa.xprlkaschoten Haut abziehen.

2 Zucchini, in Scheiben .

1 Aubergine, in Scheiben @ Ol in einer Grillpfanne erhitzen und Zucchini zusammen

3 EL schwarze Oliven mit den Auberginen und Paprika von jeder Seite circa 1-2
Minuten braten. Dann mit etwas Salz und Pfeffer wurzen.

Etwas frischen Thymian
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aufsetzen und servieren.
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