Panini

Fur 10 Paninis:

10 Rustikale Paninis mit
Krautern der Provence, Art. 901
500 g Feta, zerkrimelt

5009 Grillgemuse, Art. 56950
Etwas frischen Thymian

Tipp: Dieser Klassiker kommt nicht

nur bei Vegetariern gut an.

mit Grillgemuse und Feta

Q Paninis aufbacken, abkuhlen lassen und aufschneiden.

© Das GemuUse dekorativ auf den Unterseiten der Paninis

drapieren, den Feta daruber streuen.
sandwiches im

O Die Deckel aufsetzen, abschlieBend die
ten und servieren.

Kontaktgrill zur gewunschten Braune toas

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.de/rezepte .
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