Bayerischer Burger
mit Kraut und Leberkase

© reldsalat und Radieschen sorgfaltig waschen und gut abtropfen

Fur 10 Burger:
Scheiben schneiden. Schmand und

’ lassen. Radieschen in feine

10L weck, Art. 399 . .. . ..
augenwec d Senf zu einer Creme verrihren und mit Salz wurzen.
500 g Krautsalat
© Brotchen aufschneiden und alle Halften mit der Creme

1 Bund Radieschen
2509 schmand
250 g Feldsalat
100 g suBer Senf
Etwas Salz

2 EL Ol © Nun die Burger mit Feldsalat, Krautsalat und den Radieschen-
10 Scheiben Leberkase scheiben belegen und mit den Réstzwiebeln garnieren. Obere
100 g Rostzwiebeln Brotchenhalften darauflegen und servieren.

BRen Pfanne erhitzen, Leberkase von

bestreichen. Ol in einer gro
n und anschlieBend auf die

beiden Seiten ca. 2 Min. brate
Unterseiten der Brotchen legen.

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.de/rezepte .
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