@L IT4
‘ MlsugslegN

Halloumi-Burger

mit Grillgemuse

FGr 10 Burger: © zucchini, Aubergine und paprika waschen und der Lange
10 Gourmet Burger, Art. 1881 nachin Streﬁen schnel?en. Die R.auk.e waschen unFj putzen.
1200 g Halloumikése Das geschnittene Gemuse dann in einer Pfanne mit etwas Ol
200g Zucchini anbraten.
500g Aubergine © Nun die Petersilie waschen. zerpfliicken und mit

’ i —~ . .
? v :tegip”kas.l?mten ~itronensaft, Honig und Ol verrihren. Mit Salz und Pfeffer
7 EL Z:n itz:l € abschmecken. Die fertige Vinaigrette in eine Schussel geben

itronens .. . .
und das Gemuse ca. 2 stunden darin ziehen lassen.

2 EL Honig

125 ml Olivendl O Eine Pfanne mit Ol erhitzen und die Schnittflachen der

1259 Rauke Brétchen darin goldbraun anrosten. Den Halloumikase
Salz und Pfeffer cbenfalls von jeder Seite 3-4 Minuten braten.
Ol
------ O Die Burger mit Rauke, Gemuse und Halloumi belegen

....................................................

und mit der restlichen Marinade petraufeln. Die Deckel
aufsetzen und servieren.

Als Beilage passt

Krautsalat super dazu.

Viele weitere Rezepti
ptideen finden Si
www.edna.de/rezepte —



