
Schinken-Käse-Toast
Sandwich-Toast mit Cheddarkäse, Schinken und Kartoffelchips

Für 10 Sandwich-Toast:

20 Sandwich-Toast, Art. 1605

400 g Cheddarkäse am Stück

300 g Salz-Dill-Gurken im Glas

200 g Karotten

200 g Dijonsenf

400 g Gekochter Schinken  

vvin dünnen Scheiben

150 g Kartoffelchips

1  �Käse fein reiben und Karotten fein raspeln.

2  ��Toast dünn mit Senf bestreichen. Eine Toastscheibe mit Käse, 

Schinken, Gurken, Chips und Karotte belegen und eine weitere 

Scheibe Toast aufsetzen.

3  �Im Kontaktgrill oder Sandwichmaker bis zur gewünschten  

bräune toasten oder alternativ: Toasts in einer Pfanne mit  

Butter goldbraun ausbacken.

4  �Sandwiches durchschneiden und servieren.

Sandwich

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.de/rezepte	  I  www.edna.at/rezepte
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Erdnussbutter-Putensandwich

mit Rucola und Paprika

Für 10 Sandwiches:

20 Scheiben Sandwich Toast,  

Art. 1605 

220 g Schmand 

80 g geriebener Käse

100 g Erdnussbutter

Etwas Salz und Pfeffer

1 EL Limettensaft

1 TL Chili, fein gehackt

450 g Putenschinken

400 g Paprika, in Streifen

80 g Rucola 

1  �Schmand, Erdnussbutter, Limettensaft und Chili zu einem Aufstrich  

vermengen mit Salz sowie Pfeffer abschmecken und auf die  

Toastscheiben streichen. Dann mit Reibekäse bestreuen.

2  �Rucola, Paprika und Aufschnitt auf der Hälfte der Toastscheiben verteilen, 

die verbliebenen Scheiben aufsetzen.

3  �Sandwiches bei 190 °C im Kontaktgrill zur gewünschten Bräunung  

toasten.

Sandwich
TIPP: Schmeckt auch mit frisch  

gebratenem Putensteak.


