Vitalsandwich

mit Pastrami und Bergblumenkése

wich 20 Minuten antauen lassen u

Fur 10 Burger: Q Das Vitalsand
nd auskuhlen lassen.

............................................... 2.5 Minuten backen. AnschlieBe

10 Bio Vitalsandwiches, Art. 1210
n kleine Stifte raspeln.

150 g Dijonnaise © Die Salatgurke waschen und i
100 g Lollo Bianco Danach zusammen mit dem

2509 Pastrami

1509 Bergblumenkase, geraspelt © Das Laugensa

300 g Salatgurke

2003 Friscrg\kése die untere Halfte ansc
der Gurkensalsa, Pastrami un

salsa vermischen. Den Sa
ndwich nun in der Lange halbieren und
hlieBend mit Dijonnaise, Salat,

d dem Kase belegen.

Vi . ;
V;;Ie weitere Rezeptideen finden Sie unter:
w.edna.de/rezepte | www.edna.at/rezepte

TIPP: Anstelle von pastrami kann
auch B(Jndnerﬂeisch verwen

nd bei 180 C

Frischkase zu einer Gurken-
lat waschen und zerpfltcken.


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/1210

