Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Schar Multi Cereal Bread, glutenfrei

l,l @ \ Artikel - Nr. 60798

\\;‘“iwr Bezeichnung des Lebensmittels  Multi Cereal Bread

%_'_@_ 4 EAN 8008698038116

Dieses Produkt ist vegan

Einheit Stuck * Karton

Menge pro Basiseinheit 1 20
Bruttogewicht 0,04815 0,963
Nettogewicht 0,04 0,80

L x B x H (mm) 16 x14 x5 278 x 202 x 145
Durchmesser (mm) - -

Karton / Palette - -

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen

Abmessungen: L 1,6 xB 1,4 xH 0,5cm

Schar Multi Cereal Bread, glutenfrei

Brennwert 980 kJ / 233 Wasser, Maisstéarke, Sauerteig Enthélt: SOJABOHNEN UND -
kcal (16%)(Reismehl, Wasser), ERZEUGNISSE

pflanzliche Fasern

Fett 439 (Flohsamenschalen, Apfel),

" Zuckersirup, Quinoamehl (3%),

davon gesatigte” = g Sorghummehl (2,7%),

Fettsauren Sonnenblumendl, Reisstarke,
SOJAFLOCKEN, SOJAKLEIE,

Kohlenhydrate 41,09 Hirseflocken (1,5%6).

davon Zucker 45g Verdickungsmittel
Hydroxypropylmethylcellulose,

Eiweil3 38¢g SOJAEIWEIR, Hefe, Speisesalz,
Kastanienmehl (1,1%),

Salz 139 Sauerungsmittel Calciumcitrat,

Hirsemehl (0,5%), Folsaure,
natirliches Aroma


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/60798

Kann Spuren enthalten von:
LUPINE, SENF

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

3 Monate

Restlaufzeit (bei Versand)

1 Monat

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 22.12.2024
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